
 MOIS DE MAI 2019

lun 29 avr mar 30 avr mer 01 mai jeu 02 mai ven 03 mai

Nem au poulet Céleri rémoulade Betteraves vinaigrette Tomates vinaigrette

Escalope de volaille vallée d'auge Boulettes de soja sauce tomate Lasagnes bolognaises
Beignets de calamars quartier 

citron

Haricots verts Pommes rissolées Salade verte Purée de carottes

Fraidou Carré de ligueil St Paulin Fromage bio

Mousse au chocolat Compote Pomme Fruit Cake aux pommes 

lun 06 mai mar 07 mai mer 08 mai jeu 09 mai ven 10 mai

Carottes râpées Taboulé Terrine de légumes Galantine de volaille

Jambon grill Fricassée de volaille Paupiette de veau sauce forestière Brandade de morue

Lentilles Printanière de légumes Pommes vapeur Salade verte

Yaourt nature sucré Brie Gouda Fromage bio

 Galette goulibeur Liégeois vanille Beignet au chocolat Fruit

lun 13 mai mar 14 mai mer 15 mai jeu 16 mai ven 17 mai

Oeuf dur mayonnaise
Salade de pomme de terre au 

surimi
Radis (beurre) Tomates vinaigrette Concombre vinaigrette

Boulettes de soja à l'orientale Dos de colin crème de poireaux Blanquette de dinde Saucisse grillée Parmentier de boudin noir

Semoule Haricots beurre Riz Epinards à la crème Salade verte

Chantaillou Fromage bio Vache picon Mimolette Carré d'as nature

Eclair chocolat Fruit Cocktail de fruits Compote Flan pâtissier

lun 20 mai mar 21 mai mer 22 mai jeu 23 mai ven 24 mai

Pâté de campagne Céleri rémoulade Piémontaise Melon

Rôti de dinde à la normande Sauté de porc marengo Nuggets de poisson Curry de poisson

Petits pois Courgettes persillées Duo de carottes Riz

Pavé 1/2 sel Bûche mi-chèvre Fromage bio Yaourt nature sucré

Fruit Crème dessert chocolat Fromage blanc nature sucré Madeleine

lun 27 mai mar 28 mai mer 29 mai jeu 30 mai ven 31 mai

Chou-fleur vinaigrette Taboulé Tomates vinaigrette

Saucisse knack Emincé de bœuf façon strogonoff

Pâtes Carottes persillées

Carré d'as A&FH Edam Le Carré

Fruit Liégeois chocolat Tarte aux pommes

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

FERIE - FÊTE DU TRAVAIL

FERIE - ARMISTICE 8 MAI 1945

Paëlla (plat complet)
FERIE - ASCENSION

RESTAURANT SCOLAIRE - Jaunay Marigny

DESSERTS MAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE 
BIOLOGIQUE

FROMAGES A LA COUPE

CRUDITES

PRODUITS LOCAUX*
*(cuisine de Poitiers 86)

VIANDE BOVINE 
FRANCAISE



 MOIS DE JUIN 2019

lun 03 juin mar 04 juin mer 05 juin jeu 06 juin ven 07 juin

Carottes râpées
Salade strabourgeoise  (pdt, 

saucisse, emmental, échalote)
Rillettes cornichons Concombre vinaigrette

Rôti de porc au curry Poisson blanc gratiné provençale Poulet rôti Paupiette de veau au jus

Purée Rousties de légumes Petit pois Gratin de brocolis

Yaourt nature sucré Camembert Pavé 1/2 sel Fraidou

Galette goulibeur Fruit Fruit Mousse chocolat

lun 10 juin mar 11 juin mer 12 juin jeu 13 juin ven 14 juin

Pâté en croûte Coleslaw vinaigrette Tomates vinaigrette Melon

Cordon bleu de volaille Sauté de bœuf à la hongroise Fricassé de porc à la diable Cœur de merlu crème de poireaux

Haricots verts Pommes rissolées Carottes persillées Pâtes

Petit moulé nature Bûche mi-chèvre St Paulin Fromage bio

Crème dessert vanille Compote Fruit Cake aux abricots 

lun 17 juin mar 18 juin mer 19 juin jeu 20 juin ven 21 juin

Saucisson sec beurre Céleri rémoulade Radis (beurre) Concombre vinaigrette
Salade de pâtes, tomates, 

emmental, maïs

Steak haché Nuggets de blé Pizza royale (volaille) Dos de colin sauce nantua

Gratin dauphinois Printanière de légumes Salade verte Courgettes persillées

Le Carré Brie Fromage bio Yaourt aromatisé Carré d'as A&FH

Fruit Compote Pomme Fromage blanc vanille Petit sablé Gâteau au yaourt

lun 24 juin mar 25 juin mer 26 juin jeu 27 juin ven 28 juin

Carottes râpées Tomates vinaigrette Melon Saucisson à l'ail

Rougail de saucisse Jambon grill Rôti de dinde à la dijonnaise
Filet de poisson meunière quartier 

citron

Riz Lentilles Gratin de chou-fleur Petit pois

Vache picon Yaourt nature sucré Mimolette Fromage bio

Liégeois chocolat Galette goulibeur Beignet framboise Fruit

lun 01 juil mar 02 juil mer 03 juil jeu 04 juil ven 05 juil

Coleslaw vinaigrette Carottes râpées Macédoine mayonnaise Concombre vinaigrette Tomates vinaigrette

Poulet rôti Paupiette de veau au jus Hachis parmentier Jambon blanc

Haricots beurre Rousties de légumes Salade verte Chips

Fromage blanc nature Carré de ligueil Le Carré Petit moulé A&FH Pyrénées brique

Madeleine Fruit Ile flottante Velouté aux fruits Cake aux pêches 

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

FERIE - LUNDI DE PENTECÔTE

REPAS STOCK TAMPON                                                            

Betteraves vinaigrette                                                           

Raviolis                                                                                              

Salade verte                                                                   

Fromage                                                                    

Compote

Farfalle strasbourgeoise (plat 

complet)

Couscous (plat complet)

RESTAURANT SCOLAIRE - Jaunay Marigny

NOUVEAUTÉS

DESSERTS MAISON

PRODUIT ISSU DE L'AGRICULTURE 
BIOLOGIQUE

FROMAGES A LA COUPE

CRUDITES

PRODUITS LOCAUX*
*(cuisine de Poitiers 86)

VIANDE BOVINE 
FRANCAISE



 

 
Salade américaine (salade verte, tomate, 

dés de mimolette, maïs) 
 

Cheeseburger 
 

Frites 
 

Donuts  



 

 

Pastèque 
 

Chili con carne 
 

Riz 
 

Gouda 
 

Gâteau mexicain au maïs Maison 


